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FICHE TECHNIQUE

CHATEAU DE LANCYRE
ROSE AOP LANGUEDOC

Couleur de vin : Rosé
Terroir : Eboulis argilo-calcaires

Vinification et élevage : Assemblage de
mo(ts en pressurage direct. Fermentation
maitrisée a 18°C. Elevage de 3 mois sur
lies fines dans le chai climatisé avec
batonnages selon dégustation.

Degré d'alcool : 13,5°C
Millésime : 2019

Type d'Agriculture : Conversion en
agriculture biologique

Cépage(s) : 50% Syrah, 40% Grenache et
10% Cinsault

Dégustation : Robe pétale de rose reflets

brillants. Le premier nez est marqué par

des arébmes de petits fruits rouges suivis

de pomelos et de fleur d’oranger. CHATEAU
L'attague en bouche est charnue et LANC)’RE
fruitée. Un vin gourmand d’une belle

fraicheur et avec une belle longueur en

bouche. ==X
H HIF LE ROSE
Accords mets et vins conseillés : LANGUEDOC

Conservation : A déguster maintenant ou
dans les 2 ans a venir.
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